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NOM…………………………………………… 
 
PRENOM……………………………………..… 
 
ADRESSE……………………………………… 
 
C.P……………..……VILLE……………..…… 
 
PAYS………………………………...………… 
 
TEL :………………………………...………… 
 
EMAIL………………………………………….. 
 

*** 
 

Je réserve avant le 31 Octobre au tarif 
préférentiel de : 

30.00 � au lieu de 35.00 � pour la dégustation 
100.00 � au lieu de 105.00 � pour le repas 

 
NBRE DE PERS.            TOTAL 
 
………………………          X   30.00 �     =   ……… 
 
………………………          X  100.00 �    =   ……… 
 

MODE DE REGLEMENT 
 

           CHEQUE                  CARTE BANCAIRE 
           

Carte N°…………………………………..…………..
 

Expire………….………..Cryptogramme…………. 
�

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
consommez avec modération. 

Conformément à la loi informatique et libertés du 6 janvier 1978, 
vous disposez d'un droit d'accès, de rectification, et d'opposition aux 

données personnelles vous concernant 
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Puligny-Montrachet 2008 

*** 
Chassagne-Montrachet 1er Cru 

« Les Vergers » 2008 
*** 

Meursault-Charmes 1er Cru 2000 
 
 

 
Hospices de Dijon 

Pommard 1er Cru 2005 
*** 

Hospices de Beaune 
Beaune 1er Cru 2001 

Cuvée Bétault 
*** 

Clos de La Roche Grand Cru 2002 
*** 

Gevrey-Chambertin 1998 
(Magnum) 

*** 
Charmes-Chambertin Grand Cru 1983 

(Magnum) 
*** 

Vosne-Romanée 1er Cru 1973 
*** 

Pommard Epenots 1er Cru 1959 
 

DEGUSTATION AU VERRE  
OFFERT EN SOUVENIR 
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SAMEDI 20 NOVEMBRE 2010 
21 H 00 

Persillé de Sandre et Ecrevisses à 
l’Aligoté,Mousseline Nantua 

� ��	������ ��	������ ��	������ ��	������������������������ ����	������������������ ����	������������������ ����	������������������ ����	�����������
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Vol au Vent de Ris de Veau  
aux Girolles et Trompettes, 

Concassé de Tomates 
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Caille de la Dombes rôtie  
aux Noisettes et Raisins,  

Pomme Maxime et Poêlée Forestière 
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Assiette de Fromages affinés 
Pain aux Noix et Noisettes 
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Moelleux au Chocolat servi tiède, Crème de 
Pistache et Glace à la Vanille 
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Café et Liqueurs 
 

REPAS SERVI PAR BUGAUD TRAITEUR 
 

Menu et Vins sous réserve de toute modification. Un service de vins par 
plat. Tables de 8 à 10 personnes. Dans le cas où le nombre de personnes 
serait  inférieur à 70 personnes, le Marché aux Vins se réserve le droit 

d’annuler la soirée. Toute réservation est définitive 
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MARCH� AUX VINS 
�
% 	����������

2, Rue Nicolas Rolin 
21200 BEAUNE 

 
Tél : 03.80.25.08.20 
Fax : 03.80.25.08.21 

 
legrands@kriter.com 

www.marcheauxvins.com 
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KBB- SA AU CAPITAL DE 39 000 000 EUROS 
BP 10 – 21201 BEAUNE CEDEX 

RCS DIJON B 343484879 –TVA FR 78343  484 879 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération 

 

LE MARCHE AUX VINS 

AU CENTRE DE BEAUNE, 
FACE AU CELEBRE HOTEL-DIEU 
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150EME VENTE DES VINS 
DES HOSPICES DE BEAUNE 
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DE 9 H 30 A 17 H 30 

MARCHE AUX VINS 

DEGUSTATION 

DINER-SPECTACLE 
JAZZ NOUVELLE ORLEANS 


